
Das Ambiente ist stimmig: schmiedeeisern anmutende Treppengeländer, Inte-
rieurs aus dunklem Holz, italienischer Marmor, glänzender Granit, funkelndes 
Lalique Kristall, feinste Teppiche, samtweiches Leder, offene (wenn auch elek-
trisch betriebene) Kamine, Vorhänge im Laura Ashley-Stil. Rosamunde Pilcher 
at her best! 
Die Küche allerdings ist französisch beeinflusst, denn der Executive 
Culinary Director, Jacques Pépin, war Chefkoch gleich dreier Präsidenten, 
darunter Charles de Gaulle. In vier Restaurants kann man auf den beiden 
kleineren Schiffen seine Kreationen genießen: im Grand Dining Room, im 
Polo Grill mit auf den Punkt gegrillten Steaks, im Toscana mit einer riesi-
gen Auswahl italienischer Leckereien (allein zum Brotkorb werden 14 Öl- 
und Balsamico-Sorten gereicht!) oder im Büfettrestaurant, das sich abends 
zum Candlelight-Outdoor Tapas on the Terrace verwandelt. Typisch Ame-
rikanisches serviert das Waves, die just in time zubereiteten Milchshakes 
und Smoothies sind einfach köstlich und die Burger haben hier nichts mit 
dem Angebot der Fastfoodketten gemein. Black Angus oder Kobe, welche 
Fleischqualität hätten Sie denn gern? Zur Teatime im Horizons werden zu 
Harfenmusik Sandwiches, Scones und Törtchen gereicht, die gewünschte 
Teesorte wählt man aus einer Holzschatulle. 
Das lukullische Konzept der beiden neuen Schiffe mit insgesamt neun Gour-
mettempeln setzt noch einen Akzent drauf. Schließlich sind MARINA und 
RIVIERA nach Reedereiangaben zwei eigens für Genießer gebaute Cruiseliner,  
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Kreuzfahrten sind en vogue.  

Lebhafte Clubschiffe, gediegene Mittel- 
oder Luxusklasse, nostalgische Windjam-
mer: Wer die Wahl hat, hat die Qual. Oder 
man entscheidet sich gleich für die kleine, 
aber feine Flotte von OCEANIA CRUISES. 
Ob die für rund 680 Gäste ausgelegte  
REGATTA und NAUTICA oder die knapp 
doppelt so großen MS MARINA und  
RIVIERA – alle vier erscheinen im Stil eines 
schwimmenden Country-Clubs.



auf denen anders als bei vielen Kreuzfahrtgesellschaften alle Gerichte 
minutiös nach Bestellung zubereitet werden. Davon ist Bob Binder, Vice 
Chairman and President of Prestige Cruise Holdings, der Muttergesellschaft 
von Oceania Cruises, überzeugt. Und das Schönste ist: Fast alles ist im Preis 
inbegriffen. Zum Nulltarif gibt es Softdrinks, Kaffeespezialitäten der Marke 
Illy und den als »magnificent culinary extravaganza« im Tagesprogramm 
ausgeschriebenen Caviar Brunch. Die Kurse im Bon-Appetit Culinary Cen-
ter, der einzig schwimmenden Kochschule weltweit, sind mehr als gefragt. 
All das präsentiert sich wunderbar ungezwungen: Es gibt keine Bekleidungs-
vorschriften und keine festen Tischzeiten, dafür aber den »besten Schlaf auf 
hoher See«. Neuartige Prestige Tranquility Beds mit Federkernmatratzen, 
deren spezieller Gelkern sich automatisch an die Körpertemperatur anpasst, 
machen es möglich. Mehr über Routen und Schiffe erfahren Sie online unter 
www.oceaniakreuzfahrten.com
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